
 

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 

65 €  
на персону 

АПЕРИТИВ  
Картофель  
с домашней сметаной и икрой сига  

Гречневый хлеб  
с латгальским салом и осетровой икрой 

Малосольный лосось с огурцом 
в водорослях нори 

Брускетта  
с рикоттой, изюмом и кедровыми орехами 

Козий сыр  
с виноградом и грецкими орехами 

Креветка  
с песочным тестом, лимонным айоли и гремелатой  

Паштет из утиной печени 
с релишем из зеленого яблока 

  
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Листовой салат  
с грушей, сухарями бриошь, лесными орехами и соусом из голубого сыра 

Моцарелла 
с клубникой, помидорами, кедровыми орехами, базиликом и бальзамическим уксусом 

Малосольный лосось  
с картофельными рости, домашней сметаной и шнитт-луком 

Сельдь «Матье»  
с молодым картофелем, маринованной свеклой и самбуком из домашнего творога 

Карпаччо из говядины  
с трюфелем, шампиньонами, рукколой и соусом чиприани  

Салат из обжаренной утиной печени  
с виноградом, голубым сыром и горчичным соусом 

Салат Цезарь  
с куриной грудкой, классическим соусом из анчоусов, сухариками и сыром Грана Падано 



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Филе Латвийского судака 
с сезонными овощами и лимонным соусом 

или 
Утиная грудка  
с морковным пюре, тушеным шпинатом, изюмом и апельсиновым соусом 

или 
Свекольное ризотто 
с обжаренной грушей, песто из грецких орехов и голубым сыром 

Хлебобулочные изделия и сливочное масло собственного приготовления, оливки  

 


