
 

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ  

95 €  
на персону 

АПЕРИТИВ 

Картофель  
с домашней сметаной и икрой сига  

Гречневый хлеб  
с латгальским салом и осетровой икрой 

Малосольный лосось с огурцом 
в водорослях нори 

Брускетта  
с рикоттой, изюмом и кедровыми орехами 

Козий сыр  
с виноградом и грецкими орехами 

Креветка  
с песочным тестом, лимонным айоли и гремелатой  

Паштет из утиной печени 
с релишем из зеленого яблока 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Салат из фенхеля и апельсина 
с редисом, шпинатом, и имбирным соусом 

Моцарелла  
с клубникой, помидорами, авокадо, кедровыми орехами и базиликом 

Севиче из креветок в остром апельсиновом соусе 
с манго, авокадо, помидорами, огурцами и жаренными бананами 

Копченый угорь  
с домашней сметаной, луковым мармеладом, крошкой из ржаного хлеба и кресс-салатом 

 Карпаччо из осьминога  
с картофелем, сицилийскими помидорами, оливами и лимонным соусом  

Филе малосольного лосося 
с картофельным рости, домашней сметаной и шнитт-луком 

Террин из утки  
с фисташками, фуагра, гренкой и кислой вишней 

Тартар из говядины 
с каперсами, картофельными чипсами и горчицей  



ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 

Ассорти из морепродуктов 
c гриль овощами и лимонным соусом  

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Филе осетра 
с сезонными грибами, обжаренным молодым картофелем и лимонным соусом 

или 
Осьминог на гриле в остром масле  
с овощами аль денте  

или 
Корейка Новозеландского ягненка  
со шпинатом, картофельным пюре и соусом из красного вина 

или 
Перепелка в морковном соусе 
с перловой крупой, грибами и запеченной морковью  

Хлебобулочные изделия и сливочное масло собственного приготовления, оливки 


